
MALBEC

S I N G L E  V I N E YA R D
C H A C R A  L A  P A P A Y

ALCOHOL

14,1% Vol.

ACIDEZ AZÚCAR pH

6 g/l 1,51 g/l 3,62

VIÑEDO
Región: San Patricio Del Chañar - Patagonia Argentina.
Latitud: 39º S. 
Clima: Amplio rango de temperatura. Humedad baja, 
vientos suaves constantes y precipitaciones escasas.
Suelo: Suelo arenoso eólico de 20 cm cascajoso, suelto 
con excelente drenaje y rocas bastante grandes en 
profundidad. 

VINIFICACIÓN
Fermentación: Tradicional, 14 - 16 días a temperatura 
controlada de 24-26°C.

NOTAS DE CATA
Color: Rojo rubí intenso y brillante.
Aroma: Muy floral y fresco con intensas notas de frutos 
rojos. 
Boca: Vino elegante, con taninos dulces y redondos.
Equilibrado, de cuerpo medio y un largo final afrutado.

Chacra La Papay es el nombre de nuestro 
viñedo y por lo tanto esta línea de vinos 
ofrece de manera directa la expresión 
aromática nítida y elegante de nuestros 
vinos, con taninos suaves y equilibrados 
que aportan la estructura justa.

Malma es un vocablo originario de la Patagonia que 
significa orgullo. Orgullo por el  camino recorrido y por lo 
hecho. Bodega Malma, propiedad de la familia Viola, 
pionera de la  vitivinicultura en San Patricio del Chañar, 
rinde honor a  su nombre llenándonos de orgullo con vinos 
que reflejan el  terruño y el cuidado que ponemos en ellos. 


