
SAUVIGNON BLANC

S I N G L E  V I N E YA R D
C H A C R A  L A  P A P A Y

Chacra La Papay es el nombre de nuestro 
viñedo y por lo tanto esta línea de vinos 
ofrece de manera directa la expresión 
aromática nítida y elegante de nuestros 
vinos, con un cuerpo suave y equilibrado 
que proporciona la estructura justa.

Malma es un vocablo originario de la Patagonia que 
significa orgullo. Orgullo por el  camino recorrido y por 
lo hecho. Bodega Malma, propiedad de la familia Viola, 
pionera de la  vitivinicultura en San Patricio del Chañar, 
rinde honor a  su nombre llenándonos de orgullo con 
vinos que reflejan el  terruño y el cuidado que ponemos 
en ellos. 

ALCOHOL

12% Vol.

ACIDEZ AZÚCAR pH

6 g/l 1,44 g/l 3,30

VIÑEDO
Región: San Patricio Del Chañar - Patagonia Argentina.
Latitud: 39º S. 
Clima: Amplio rango de temperatura. Bajo nivel de 
humedad, vientos suaves constantes y escasas precipitaciones.
Suelo y tipo de composición: Manto eólico arenoso 
superior de 20 cm con fragmentos medios y gruesos en 
profundidad. Excelente drenaje y baja carga orgánica.

ENOLOGÍA
Varietal: 100% Sauvignon Blanc
Fermentación: 14-16 días tradicional. Temperatura 
controlada durante la fermentación alcohólica 16 - 18°C.

NOTAS DE CATA 
Color: Amarillo brillante con tonos acerados.
Aroma: Gran intensidad aromática, con notas de pomelo rosa 
y ralladura de limón abrazadas por notas herbales de menta
y ruda.
Boca: Vino de gran frescura e intensidad, buen volumen.
en boca y un final fragante que invita a tomar otra copa.


